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～ホッと一息～第9弾

季節のＢＯＸ
ガス給湯器は何年使える？交換時期は？

給湯器の寿命は症状で分かる？！

青山商会ニュース！

皆様いかがお過ごしでしょうか。

いつもの旅行記を書きたいところですが・・・

新型コロナウイルスの感染者の急増により、11都府

県に緊急事態宣言が発令され、感染者は減少傾向

にあります。今後ワクチン接種の普及に期待もかか

りますね！一方で集団免疫の獲得、薬の開発や実

用化などの課題もあり、マスク生活は続きそうです。

それぞれが感染予防に努めましょう！！

春になると新じゃがが出回りますね！ビタミンＣを豊富に含み美容や

疲労回復にもよいので、皮ごと調理して丸ごといただきましょう！

～新じゃがと手羽元の甘辛煮～

材料：新じゃがいも１０コ・鶏手羽元６本

しょうが１/２かけ・赤唐辛子１本

サラダ油・酒・みりん・砂糖・しょうゆ

②フライパンにサラダﾞ油少々を中火で熱し手

羽元を入れ焼き色をつける。じゃがいもを加

えて大きく混ぜながら炒め、酒大さじ３をふ

り水１カップを注ぐ。煮立ってきたらみりん

大さじ２・砂糖大さじ１・しょうが・赤唐辛

子を加えてまぜる。ふたをして弱火にし

１０分ほど煮る。

③しょうゆ大さじ３を回し入れふたをする。

弱火でさらに１０分汁気が少し残る程度まで

煮る。

作り方：①じゃがいもは皮つきのまま洗い

水気をふく。しょうがは皮をむかずに厚さ

３～４㎜に切る。

・使用すると異音がする

・温度がうまく調節できない

・ガスなどの嫌な臭いがする

・水漏れする

給湯器は調子の良し悪しが分かりにくく、突然お湯が

出なくなって慌ててしまいます。今年の冬は記録的な

寒波があり、ご自宅の給湯器も大きなダメージを受け

ている可能性があります！

こんな症状はありませんか？

ひとつでも当てはまったら寿命や故障の可能性

があります。お早めに交換をご検討下さい！

近くにある春を感じましょう！

昭和46年に開業してから今年で50周年を迎えました

従業員一同で今後も頑張ってまいります！！

若手メンバーの活躍・・・・若い男前が来てくれると評判

特定入札工事への参入・・・・・管工事の特定許可を取得

1級管工事施工技士取得・・・・・・・・・・・・・2名の合格者！

デジタル化推進・・・料金のお支払いを口座振替へ完全移行

働き方改革・・・・・・・・残業を減らし有給休暇を積極消費

作業着を一新・・・・・・・・・・・・・デニムストレッチで快活に

アクリルプレートの設置・・・・・・・ご相談は対面でも安心

今年も咲いたシクラメン・・・女性従業員が愛情をそそぐ
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